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MENU WESELNE PRZYKtADOWE - 190 zt

* Przywitanie chlebem i solg
* Lampka wina musujgcego

Przystawka serwowana (do wyboru)

 Pasztet pieczony z zajgca podawany z sosem wisniowym i grzankami ziotowymi
» Wedzony foso$ podawany na blinach ziemniaczanych z sosem chrzanowym

» Wioska satatka caprese z serem mozzarella i sosem bazyliowym pesto

Zupa serwowana (do wyboru)

* Domowy roso6t z makaronem

» Krem z brokut z ptatkami migdatowymi

* Zupa pomidorowa z grzankami ziotowymi

Dania gléwne serwowane na pétmiskach

Miesa (do wyboru 3 rodzaje):

» Zrazy po staropolsku

* Filet z kurczaka marynowany w sosie bazyliowym
* Kotlet de volaille

* Kotlet schabowy w ztotej panierce

» Schab pieczony nadziewany $liwkami

» Udko kacze

Dodatki (do wyboru 3 rodzaje)

» Ziemniaki zapiekane z czosnkiem i rozmarynem
» Ziemniaki w ksztatcie t6deczek

* Tradycyjne kluski slgskie

» Ziemniaki puree

* Ryz aromatyzowany

Dodatki warzywne (do wyboru 3 rodzaje)

» Bukiet warzyw gotowany na parze

* Tradycyjna mizeria z koperkiem

« Satatka z marchewki, jabtka i chrzanu

* Domowa kapusta gotowana

» Satatka z pomidora, ogérka i czerwonej cebuli z winegretem
» Miode marchewki karmelizowane na patelni

» Suréwka z kapusty pekinskiej

« Satatka z buraczkéw ¢wiktowych i chrzanu
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Zimna plyta (do wyboru 14 rodzajéw)
Pétmiski i przekaski:

Miesa:

» Schab chtopski

» Schab po cygansku

* Rolada z indyka

* Boczek nadziewany po chtopsku
* Boczek wedzony

* Boczek zawijany po cygansku
» Pasztet z pieca

» Szynka staropolska

» Szynka krakowska

* Kietbasa swojska

* Indyk w galarecie

 Salami

» Kabanosy

Ryby:

* Wedzony pstrag

* Wedzona makrela

* Rézyczki z wedzonego tososia

« Sledzie marynowane (dwa rodzaje)

» Krewetki krélewskie

» Carpaccio z fososia

* Mus z tunczyka w ciescie francuskim

Satatki:

* Satatka jarzynowa

* Tradycyjna satatka grecka z serem feta

» Wioska satatka caprese z serem mozzarella

« Satatka szefa kuchni z grillowanym kurczakiem i warzywami
« Satatka z miodych ziemniakow

 Satatka meksykanska

« Satatka z tunczykiem

« Satatka cesarska z kurczakiem

 Satatka toskanska

* Satatka wiosenna

Inne:

« Jajka faszerowane pieczarkami i porem

* Jajka faszerowane musem z tunczyka

* Tortilla zawijana z serkiem naturalnym i szynkg

« Tortilla zawijana z kurczakiem curry

* Deski serow

» Ogorki faszerowane kurczakiem po meksykarnsku
« Ciasto francuskie faszerowane pastg z tunczyka
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+ Swieze pieczywo
* Platery owocéw

Napoje:
» Napoje ciepte (kawa, herbata) bez ograniczen
* Napoje zimne (woda, soki, pepsi, itp.) bez ograniczen

Dania z Grilla:

* Kietbasa w marynacie miodowo-musztardowej
» Karkéwka w marynacie barbecue

* Pstragg z mastem czosnkowym

» Oscypek zawiniety w szynce

* Grillowane warzywa

* Satatka grecka

Danie gorace (do wyboru):

« Zurek z jajkiem

» Zupa cebulowa z grzankami serowymi
* Fileciki z indyka z mozzarellg

» Udko z kurczaka zapiekane ztociscie

» Barszcz czerwony z krokietem

* Tradycyjny bigos

Polecamy za dodatkowa optata:
Stot wiejski: 1200 zt
» Szynka z koscig

* Rézne kietbasy

» Kaszanka

» Kabanosy

* Boczek

* Miesa

* Smalec

* Chleb

» Ogérki kwaszone

» Grzyby marynowane

* Pikle

* Bimber

* itp.

Stot rybny: 1500 zt
* Ryby faszerowane w catosci

» Owoce morza

* Skorupiaki

* Ryby wedzone

* Ryby w galarecie

* itp.
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MENU WESELNE PRZYKtADOWE - 220 zt

* Przywitanie chlebem i solg
* Lampka wina musujgcego

Przystawka serwowana (do wyboru)

* Orientalna satatka z kaczki podawana z sosem $liwkowym

» Tatar z tososia podawany z grzankami ziotowymi na zielonej satatce z salsg cytrusowg
 Carpaccio z poledwicy wotowej w marynacie truflowej z rukolg i parmezanem

* Satatka z pomidorem, serem mozzarella i wedzonym tososiem

Zupa serwowana (do wyboru)

* Tradycyjny ros6t z domowym makaronem
* Krem brokutowy okraszany ptatkami migdatowymi
* Krem z borowikéw z wedzonym tososiem

Dania gtéwne serwowane na pétmiskach
Miesalryby (do wyboru 4 rodzaje)

* Filet z kurczaka w marynacie bazyliowe;j

» Rolada wieprzowa faszerowana grzybami

* Filety z tososia

« Stek z tunczyka

 Zrazy po staropolsku

* Filet z indyka zapiekany z mozzarellg

* Poledwiczki wieprzowe faszerowane pastg z grzybow lesnych
» Schab faszerowany suszong sliwkag

» Udko z kaczki

Dodatki (do wyboru 3 rodzaje)

* Kluski slaskie

« Cwiartki ziemniakow

» Miode ziemniaki z koperkiem
 Ziemniaki pieczone z rozmarynem
* Puree ziemniaczane

 Ziemniaki z wody

» Kopytka

* Ryz aromatyzowany

» Kasza gryczana

Dodatki warzywne (do wyboru 4 rodzaje)

» Bukiet warzyw gotowany na parze

* Tradycyjna mizeria z koperkiem

« Satatka z marchewki, jabtka i chrzanu

» Domowa kapusta gotowana

» Satatka z pomidora, ogorka i czerwonej cebuli z winegretem
» Mtode marchewki karmelizowane na patelni

» Suréwka z kapusty pekinskiej

« Satatka z czerwonych buraczkéw i chrzanu
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Zimna plyta (do wyboru 14 rodzajéw)
Pétmiski i przekaski:

Miesa:

» Schab chtopski

» Schab po cygansku

* Rolada z indyka

» Boczek nadziewany po chtopsku
» Boczek wedzony

* Boczek zawijany po cygansku
» Pasztet z pieca

» Szynka staropolska

» Szynka krakowska

* Kietbasa swojska

* Indyk w galarecie

 Salami

» Kabanosy

Ryby:

» Wedzony pstrag

* Wedzona makrela

* Roézyczki z wedzonego tososia

+ Sledzie marynowane (dwa rodzaje)

» Krewetki krélewskie

« Carpaccio z fososia

* Mus z tunczyka w ciescie francuskim

Satatki:

* Satatka jarzynowa

* Tradycyjna satatka grecka z serem feta

» Wioska satatka caprese z serem mozzarella

« Satatka szefa kuchni z grillowanym kurczakiem i warzywami
« Satatka z miodych ziemniakow

 Satatka meksykanska

« Satatka z tunczykiem

* Satatka cesarska z kurczakiem

 Satatka toskanska

+ Satatka wiosenna

Inne:

« Jajka faszerowane pieczarkami i porem

« Jajka faszerowane musem z tunczyka

* Tortilla zawijana z serkiem naturalnym i szynkg

« Tortilla zawijana z kurczakiem curry

* Deski serow

» Ogorki faszerowane kurczakiem po meksykarnsku
« Ciasto francuskie faszerowane satatkg z krewetek
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+ Swieze pieczywo
* Platery owocéw

Napoje:
» Napoje ciepte (kawa, herbata) bez ograniczen
* Napoje zimne (woda, soki, pepsi, itp.) bez ograniczen

Dania z Grilla:

* Kietbasa w marynacie miodowo-musztardowej
» Karkéwka w marynacie barbecue

* Pstragg z mastem czosnkowym

» Oscypek zawiniety w szynce

* Grillowane warzywa

* Satatka grecka

Danie gorace:

» Zupa gulaszowa

» Krem z cukini z grzankami paprykowymi

* Filet z tososia z sosem tatarskim

» Udo z kaczki pieczone z sosem malinowym
* Indyk pieczony z sosem wisniowym

« Zurek z jajkiem

* Barszcz czerwony z uszkami grzybowymi

« Strogonof z indyka

* Bigos domowy

Polecamy za dodatkowa optata:
Stot wiejski: 1200 zt
» Szynka z ko$cig

* Rozne kietbasy

» Kabanosy

* Boczek

* Miesa

* Smalec

* Chleb

» Ogorki kwaszone

» Grzyby marynowane

* Pikle

* Bimber

* itp.

Stot rybny: 1500 zt
* Ryby faszerowane w catosci

« Owoce morza

* Skorupiaki

* Ryby wedzone

* Ryby w galarecie

*itp.
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Oferujemy rowniez mozliwos¢ zorganizowania poprawin
Przy grillu w cenie 50 zt / osoba:

» Karkowka

* Filet z drobiu

» Kaszanka, kietbasa
* Pieczywo

* Suréwki do wyboru
* Sosy do mies

ZAJAZD POD KASZTANAMI
Wroctaw, ul. Opatowicka 11A, (za Niskimi t.gkami)

tel. 71 341 38 74, 601 694 475

e-mail: info@podkasztanami.com
www.podkasztanami.com
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